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Compte-rendu de la Visite de « Peugeot Saveurs » à Quingey (25) 

Vendredi 8 juin 2018 

par le Groupe Régional Franche-Comté : 

 
 
Nous étions  24 participants de l’association des Ingénieurs INSA et de l’IESF FC : 
12 pour l’INSA : BROCARD Jean-Marie, BULLIARD Jean-Pierre et Elisabeth, FONTAINES Pierre et 

Chantal, GIRAUD Jean-Paul et Chantal, JARROUX Jean-Pierre et Aline, PROST Robert, RESTLE Jean et 
Annick  
12 pour l’IESF FC : ARRIBEHAUTE Charles et Dominique, BOURDEILLES Michel, BULLIARD Gérard et 
Madeleine, FLEURY Annette, GALELLI Gilles et Pascale, MULIN Hubert et Dominique, PY Bernard et Sylvie 
 
Nous avons une pensée pour Liliane BROCARD, souffrante, qui n’a pas pu participer. 
 
Cette journée s’est déroulée selon le programme prévu suivant :  
 
10h30 : départ des voitures (120km depuis Belfort pour atteindre QUINGEY, soit 1h30 de route). 
 
12 h00 : repas au restaurant de  « l’hotel de La Truite de La Loue» - 2 Route de Lyon -  25440 Quingey - 

Téléphone : 03 81 63 60 14 - Repas pour 19,50€ par personne sans la boisson (au total : 32€ par 

personne tout compris)  
 
Nous avons apprécié le menu suivant : 
 
Entrée : Cannellonis jambon cru ou Terrine maison aux deux compotes 
 
Plat : Joue de porc braisé ou Truite belle meunière issue fraîchement du bassin à l’entrée (délicieuse : elle 
fondait dans la bouche) 
 
Dessert : Comté ou Crème caramel ou Ondulation de sorbets 
Le tout arrosé d’un bon vin du Jura (Savagnin). 
 

   
Le Restaurant à Quingey           Une partie des joyeux convives  

https://www.google.fr/search?rlz=1C1ASUC_enFR776FR776&q=la+truite+de+la+loue+t%C3%A9l%C3%A9phone&sa=X&ved=0ahUKEwjN8MHA5tfYAhUDzRQKHSKrBHkQ6BMInAEwEQ
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La suite de la belle tablée 
 

  
Mado est prête à attaquer la truite …                         La Loue n’est pas loin. 
 
14h30 à 17h00 : Visite guidée de l’entreprise « Peugeot Saveurs » ex PSP (Poivrières et Salières 
Production) – zone artisanale Blanchotte – 25440 QUINGEY par Antoine BEAUSSANT - Tel : + 33 3 81 63 
79 00 - Mob : + 33 6 09 14 24 23 @mail : abeaussant@psp-peugeot.com - site internet : www.peugeot-
saveurs.com  
Antoine BEAUSSANT est depuis le 1er janvier 2015 le CEO de Peugeot Saveurs, dont Etablissements 
Peugeot Frères, holding de la famille Peugeot, a repris le contrôle  en 2014. 
 

  
Antoine BEAUSSANT détaille ce verre à Wisky        Pascale et Gilles dissertent dans la salle d’Expo 
 
Antoine, dans sa belle salle d’exposition, nous explique la nouvelle identité de sa société, fabricante des 
moulins à épices et à café Peugeot et comment il a étendu ses gammes aux couteaux de cuisine et plats à 
cuisson. Ces couteaux proviennent d’une manufacture de Thiers et les plats à four en céramique sont 
réalisés dans l’ouest de la France. 

mailto:abeaussant@psp-peugeot.com
http://www.peugeot-saveurs.com/
http://www.peugeot-saveurs.com/
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Les moulins à épices sont conçus et réalisés à Quingey en hêtre tourné et représentent 90% du Chiffre 
d’Affaires. L’entreprise emploie 164 personnes, exporte 75% de sa production dans 85 pays dont les Etats-
Unis où est implantée une filiale de distribution. Ainsi l’entreprise passera au travers des difficultés récentes 
venant des USA (taxation de certains produits européens). Antoine veut introduire une nouvelle gamme de 
produits chaque année. L’entreprise à Quingey sort environ 10000 produits chaque jour et envisage de 
s’agrandir et d’ouvrir même un magasin d’usine. 
Pour la visite des fabrications, nous nous partageons en deux groupes conduits par chacun des Directeur de 
Production. Je suis personnellement dans le Groupe de Vincent. 
 

  
Le sous-groupe conduit par Vincent         L’autre sous-groupe 
 

  
La centrale de purification de l’air                 Devant le stock de bois de hêtre, la matière première 

 

  
Vincent explique comment partant de cette brique en bois, on arrive à cette Salière. 
 
Le hêtre d’origine doit avoir autour de 10% d’hygrométrie sinon il est retourné au producteur. 
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De nombreux robots sont visibles : scies par paquets et tours à commandes numériques 

 

  
Autour des robots 
 

  
Quelques zones de stockage 
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La zone de peinture est un goulet d’étranglement. On utilise ici un bol vibrant pour alimenter les 
pièces. Plus de 600 références de poivrières peuvent être produites ici. 
 

  
Fabrication et montage des tiges-supports 
 

  
La ligne de montage final        Les opératrices en autocontrôle 
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Des dames qui travaillent … à côté de dames… qui regardent… 

 

  
Puis… retour dans la salle d’exposition où Annette et Aline apprécient les démonstrations. 
 

     
Antoine et Vincent : merci pour cette splendide visite !          Avec le nouveau logo ! 
 
Nous nous quittons avec une magnifique poivrière offerte à chacun en cadeau ! Merci Antoine, vous êtes un 
grand industriel et… qui sait recevoir ! Chacun repart enchanté  de voir une si belle entreprise en Franche-
Comté. Et merci à Jean-Paul GIRAUD, notre organisateur sans qui cette visite n’aurait pas été possible.  
 
Et pour ceux qui veulent s’offrir ou offrir des produits, on peut se les procurer en ligne sur le site :  
www.peugeot-saveurs.com/fr/ Qu’on se le dise et qu’on le fasse savoir ! Cela en vaut la peine. 
 

Rédacteur : Jean-Pierre BULLIARD 
Vice-Président des Ingénieurs INSA de Franche-Comté 

http://www.peugeot-saveurs.com/fr/

